GASTR®LUZERN

Geschatztes Mitglied,

wir freuen uns, dir mitteilen zu kénnen, dass das Aus- und Weiterbildungszentrum G'ART im Jahr
2024 bereits 221 Lernende begriissen darf — ein beeindruckender Anstieg gegenuber den 199 im
Vorjahr! Dieser beachtliche Zuwachs bestatigt nicht nur die hohe Nachfrage nach unseren
Ausbildungsangeboten, sondern auch die hervorragende Arbeit, die wir gemeinsam leisten, um junge
Talente auf ihrem Weg zu unterstitzen.

Geniesse den Newsletter mit weiteren spannenden Themen (siehe unten).

Mich interessiert...

Infoveranstaltung Wirtevorbereitungskurs G1 / G2
G1 Gastro-Grundseminar Sommeraktion
G2-Gastro-Betriebsleiterseminar

Halbtageskurse fiir Berufsbildner*innen - BIVO 2024
Kitchen Ninjas

Kompaktkurs "Moderne Fihrung"

CWS Hygiene
Agenda 2024/2025

ONoGar~®NE

Viel Spass beim Durchstébern!

Herzliche Griisse

Thomas Tellenbach

Leiter Geschéftsstelle GastroLuzern
Leiter Aus- und Weiterbildungszentrum G ART



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/mailing/175/7665017/0/70388c4e8f/index.html#infog1g2
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/mailing/175/7665017/0/70388c4e8f/index.html#g1elearning
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/mailing/175/7665017/0/70388c4e8f/index.html#g2
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/mailing/175/7665017/0/70388c4e8f/index.html#bivo
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/mailing/175/7665017/0/70388c4e8f/index.html#kitchenninjas
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/mailing/175/7665017/0/70388c4e8f/index.html#kompaktkurs
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/mailing/175/7665017/0/70388c4e8f/index.html#cws
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/mailing/175/7665017/0/70388c4e8f/index.html#agenda
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Infoveranstaltung

Wirtevorbereitungskurs Gl und G2

* 24 September 2024
* 4. November 2024 Zur Anmeldung

« 10. Februar 2025

n\ "
’®

Zur Anmeldung

Exklusiver Weiterbildungsrabatt firs G1-Gastrogrundseminar
Wir schenken Ihnen CHF 400.-

EXKLUSIVER
WEITERBILDUNGS-
RABATT

Bei der Buchung von allen 6 Modulen Ubernehmen wir
die Kosten fur die Modulpriufungen 2, 3, 5 und 6.
Sie sparen CHF 400.-. Aktion gultig bis 30.09.2024!

Unser G1 Gastro-Grundseminar bietet eine umfassende Einfiihrung in Themen wie:


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438767/1dbb7e1b97.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438767/1dbb7e1b97.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438700/afbc6d8e4f.html

e Hygienestandards
e  Betriebswirtschaftlichen Grundlagen

e Exzellentem Kundenservice

Perfekt fir Neueinsteiger und erfahrene Fachkrafte, die ihre Effizienz steigern und die Servicequalitat
verbessern mochten! Profitieren Sie von wertvollem Wissen, das lhnen hilft, in der

Gastronomiebranche erfolgreich zu sein.

Wie erhalte ich den Rabatt?

Bitte bei der Anmeldung fur die Modulpriifungen im Onlineunterricht folgenden Code im Gutscheinfeld

eingeben: GASTROZENTRALSCHWEIZ*2024 — Nur bis 30.09.2024 gultig!

Besuchen Sie unsere Website fiir weitere Informationen und Anmeldung.

Bei Fragen steht Gerry Odermatt auf 041 240 01 05 oder info@gastro-luzern.ch gerne zur Verfligung.

Jetzt anmelden!

G2 Gastro-Betriebsleiterseminar

Melden Sie sich jetzt zum G2 Gastro-Betriebsleiterseminar an und sichern Sie sich wertvolles Wissen
fur Ihre erfolgreiche Karriere in der Gastronomie!

Nachster Termin im Pasenzunterricht: April bis Dezember 2025


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438700/afbc6d8e4f.html

Jetzt anmelden

Halbtageskurse fir Berufsbildner*innen - BIVO 2024

Geschatzte Ausbildner*innen

Ab Sommer 2024 beginnen die Lernenden der Kiichenberufe ihre Grundbildung geméass den neuen


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438773/288f7998e2.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438773/288f7998e2.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438764/a4c1117ca7.html

Bildungsverordnungen. Damit Sie als Berufshildner*in den Umgang mit der digitalen
Lerndokumentation WIGL praktisch umsetzen kdnnen, fuhren wir folgende Halbtageskurse durch:

Kursdaten
Freitag, 6. September 2024 um 8 Uhr oder um 14 Uhr (Dauer ca. 3-4 Stunden)

Kursort
Aus- und Weiterbildungszentrum G’ART, St.-Karli-Strasse 74, 6004 Luzern

Kursinhalte

e  Weiterentwicklung Kiichenberufe (EFZ / EBA)
o  Was andert sich fiir mich als Berufsbildner*in / Ausbildungsbetrieb?
e Verantwortlichkeiten und Zustandigkeiten
o Anlaufstellen, Kontakt und niitzliche Downloads
e Qualifikationsverfahren QV
o Aufbau und Ablauf
e Instrumente fir Lernende und Berufsbildner*innen
o Der Bildungsplan (EFZ / EBA)
o Betrieblicher Ausbildungsplanung
o Bildungsbericht
e Digitale Lerndokumentation WIGL *FOKUS*
o Aufbau und Umgang
o Vernetzungskompetenz / Umsetzungsbeispiele / Rezepttool
o Integration von Praxisauftragen in die betriebliche Ausbildung

Wichtige Infos

e Die Kurskosten betragen CHF 130.-

e Mitbringen: Notebook & digitale Lerndokumentation WIGL

e Berufshildner*innen brauchen einen Account bei WIGL https://shop.wigl.ch/kueche-
berufsbildnerinnen/ (giiltig fir EFZ und EBA)

Mochtest du lieber einen BIVO Workshop in deinem Betrieb durchfiihren lassen? Alle Informationen
findest du hier.

Anmeldung Halbtageskurs



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438764/a4c1117ca7.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438760/a4cb15a294.html
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KITCHEN —s
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Kochen. lernen. Helfen.

Kitchen Ninjas

Machen Sie mit beim "Kitchen Ninjas"-Projekt und begeistern Sie Jugendliche im Alter von 9 bis 14
Jahren fur die Gastronomie, indem Sie ihnen in einem Workshop die Freude am Kochen vermitteln.
Nutzen Sie diese Gelegenheit, um friihzeitig potenzielle zukiinftige Mitarbeiter zu gewinnen und
positive Aufmerksamkeit fur Ihren Betrieb zu erzeugen.

Gemeinsam kdnnen wir das Interesse und die Begeisterung fir die Gastronomie wecken und

unseren Nachwuchs starken.
Betrieb anmelden



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438771/c996608f9d.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438770/70a25addb1.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438774/6391a83147.html

Kompaktkurs "Moderne Fihrung"

Der Kompaktkurs vermittelt an drei Terminen fundiertes Wissen und praktische Werkzeuge zur
Optimierung der Fuhrungskultur in einem Betrieb, um Mitarbeiter zu gewinnen und zu binden sowie
ein erfolgreiches Team zu bilden. Besonders fiir erfahrene Flhrungskrafte geeignet, bietet der Kurs
unter anderem Themen wie Personlichkeitsentwicklung, Feedback-Kultur und zeitgeméasse
Mitarbeiterfihrung zu einem subventionierten Preis von CHF 290 fiir Mitglieder an.

Schweizweite Termine

Zirich:  12.08./19.08. / 26.08.
Chur: 01.10./15.10./22.10.
Lugano: 02.10./09.10./16.10.
Pully: 10.10./1710./23.10.

Liestal: 21.10./28.10./04.11.

Dieses Kurs wurde kreiert im Rahmen vom Massnahmeplan fir mehr Fachkrafte "Avanti!"
Mehr zu Avanti! findest Du_hier

G
Ytronomie ¥



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438778/e33ea1d2b8.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438778/e33ea1d2b8.html

Exklusiv fur GastroSuisse Mitglieder

JETZT NEU: Der GastroSuisse Rabatt gilt ab sofort fiir das gesamte Sortiment von CWS Hygiene!

Noch mehr Auswabhl: erweitert eure Mdglichkeiten und profitiert als CWS-Neukunde von einem
exklusiven Rabatt von 40 %, wenn ihr einen Vertrag mit einer Mindestlaufzeit von 12 Monaten
abschliesst!

Fir unsere treuen CWS-Kunden: Bestehende CWS-Kunden erhalten beim Abschluss von
zusatzlichen Produktelinien (Servicelinien) mit einer minimalen Vertragsverlangerung von 12
Monaten eine einmalige Gutschrift von 10 % auf den bestehenden Vertragswert. Zusatzlich gibt es
einen Rabatt von 40 % auf die neuen Produktelinien (Servicelinien) inklusive Verbrauchsmaterial!

@ Nicht verpassen: Das ist die perfekte Gelegenheit, eure Hygieneldsungen auf das nachste Level
zu heben — nur fir Mitglieder!

Fur Fragen steht dir Levent Kavakli, Senior Account Manager bei CWS
gerne zur Verfligung.

+41 79 897 03 22

levent.kavakli@cws.com

Mehr Infos



https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438776/6ff3c7f3b7.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438776/6ff3c7f3b7.html

Agenda 2024/2025

05.08.2024
12.08.2024
19.08.2024
26.08.2024
02.09.2024
24.09.2024
01.10.2024
02.10.2024
09.10.2024
10.10.2024
15.10.2024
16.10.2024
17.10.2024
20.-23.10.2024
21.10.2024
22.10.2024
23.10.2024
21.10.2024
21.10.2024
28.10.2024
04.11.2024
07.-10.11.2024
Mitte November
10.02.2025
06.05.2025

Herzliche Griisse

Thomas Tellenbach

Leiter Geschéftsstelle

GastroLuzern

St.-Karli-Strasse 74

6004 Luzern

Tel. 041 240 01 05
Direkt: 041 240 40 59
t.tellenbach@gart.ch

Start G1 Gastro-Grundseminar

Kompaktkurs "Moderne Fihrung" in Zirich
Wirtevorbereitungskurs / Kompaktkurs "Moderne Fithrung" (Zirich)
Golfturnier, Axenstein / Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Zirich)
GV GastroRegion Stadt, Einladung folgt

Infoveranstaltung G1/G2

Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Chur)

Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Lugano)

Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Lugano)

Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Pully)

Kompaktkurs "Moderne Fithrung" (Chur)

Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Lugano)

Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Pully)

ZAGG Luzern

Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Liestal)

Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Chur)

Kompaktkurs "Moderne Fihrung" (Pully)

Wirtevorbereitungskurs

3. Berufshildner*innen Tagung Gastronomie LU/OW/NW
Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Liestal)

Infoveranstaltung G1/G2 / Kompaktkurs "Moderne Fiihrung" (Liestal)
ZEBI Luzern

G2 Gastro-Betriebsleiterseminar (Blended-Learning)
Infoveranstaltung G1/G2

125. Delegiertenversammlung von GastroLuzern

www.gastro-luzern.ch

Folge uns auf Instagram!

Unsere Sponsoren


https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438700/afbc6d8e4f.html
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https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438701/36f4d69f44.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438702/6c490e9b6c.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438703/393163efbc.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438704/ef66e3fe0c.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438701/36f4d69f44.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438757/3f4eecbbdb.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438705/6aaf0ebd84.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438699/56cad02272.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438706/4bc4c51ba5.html
mailto:t.tellenbach@gart.ch
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438707/3dc3988077.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438697/81dccc3829.html
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https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438708/4d7bed2335.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438709/7bdf7b45b5.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438708/4d7bed2335.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438710/009d939e3a.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438711/93cc682424.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438712/4e1bb18f05.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438713/b4962de5fa.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438714/5cde6a2f67.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438715/8d87a22f23.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438716/7f530e2dfe.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438717/486b6474bc.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438718/c028f49312.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438719/132afa0a08.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438720/59bb37484c.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438721/23529c746d.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438722/3d7fd3c983.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438723/4cf1425c36.html
https://t52da0b0c.emailsys1a.net/c/175/7665017/0/0/0/438724/2fb1066660.html

